
Piatti speciali 
Disponibili in aggiunta ai menu degustazione 

 

Tagliolini al tartufo bianco 
€60

Tartufo bianco fresco
€10 al grammo

Cappelletto all’anatra, burro e timo
€30

Pannacotta, caramello al cachi, crumble, aceto balsamico 25 anni
€10

Il menu degustazione si intende per l’intero tavolo.
I piatti e i prezzi possono variare senza preavviso in base alla stagionalità.

EMOZIONI
4 portate 

€140

SENSAZIONI
7 portate 

€190

Menu degustazione 
A vostra scelta

EMOZIONI 
Tasting Menu 

 

Consommé di Carciofo, Olio al Lemongrass e Vaniglia
Sarde in Saor  ·  Cannolo di Calamaro

Pane, Olio Extravergine di Oliva, Sale Maldon, Burrodi Normandia Mantecato

Capasanta e Salsa allo Champagne

Crudo di Ricciola, Succo di Finocchio Speziato 

Fagottello di Morlacco, Anguilla alla Griglia e Zucca Mantovana  

Risotto al Mosto Cotto, Funghi, Animelle e Sedano Rapa   

Coda di Rospo, Bagna Cauda e Bieta Variegata 

Capriolo, Radicchio Tardivo e Castagne 

Granita al Mandarino e Gelatina allo Spritz

Variazione di Mela, Gelato al Caramello e Limone Nero
Petit Fours


