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Da Lorenzo — Al Giardino Segreto
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Ogni piatto racconta una storia di cucinaitaliana contemporanea,
ispirata alla visione dello chef stellato Michelin Paulo Airaudo e alleredita
diLorenzo Patarol, creatore del giardino botanico che circondail ristorante
e autore del celebre Erbario Patarol.

Membro della famiglia che untempo possedeva e vivevain questo palazzo,
trasformdilluogo in un'casi diprofumirari e meraviglie botaniche.

Lasciateviguidare in un viaggio di sapori autentici, ingredienti stagionali e
armonie inaspettate, nel cuore del piti grande giardino nascosto di Venezia..
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Avostra scelta

SENSAZIONI EMOZIONI

4 portate 7 portate
(o476} €100

Ilmenu degustazione siintende per lintero tavolo.
| piatti e i prezzi possono variare senza preavvisoin base alla stagionalita.



SENSAZIONI

Tasting Menu

Consommeé di Topinambur, Olio al Caffe
Sardein Saor - Tartelletta di Tonno

Pane, Olio Extravergine di Oliva, Sale Maldon, Burro di Normandia Mantecato

CrudodiRicciola, Acqua di Pomodoro, UvadiMare

Spaghetto, Zucchina, Riccidimare e Limone diSorrento

Glacier, Pak Choi e Rape di Chioggia

Variazione di Mela, Gelato al Caramello

Petit Fours
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